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e MATERIA PRIMA
Vinacce selezionate e diraspate provenienti da vitigni delle zone collinari
e pedemontane di Cori

¢ DISTILLAZIONE
Impianto continuo a vapore. La distillazione avviene lentamente per
favorire la formazione delle componenti volatili, responsabili dei pro-

fumi.
e PRODUZIONE

Strettamente legata al raccolto della vendemmia d’annata

e AFFINAMENTO
18 mesi in botte

e ASPETTO
Limpido, ambrato tenue

e PROFILO AROMATICO
Fragrante, delicato, armonico.
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tte il giorno tredici del mese di
arcoltor: Agnoni Cesare, Pistil
oroni Fernando, Ceracchi Carlo,
i Natale, Chiominto- Luigi; Agnoni
nori comparenti é costituita una

e GUSTO
Morbido, gradevolmente dolce, ricco delle complesse sfumature

itata denominata Cincinnato®.

dell’invecchiamento in botte che conferiscono una nota piacevol-
mente amara.

e GRADI

45% vol

e DEGUSTAZIONE

Servita a temperatura ambiente (18°- 20° C) in bicchieri a corolla di
tulipano
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